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Лабораторная работа №1

Определение  нормы вложения муки  для производства мучных изделий с учетом ее влажности.
Цель и задачи изучения.
Цель – получение навыков в проведении технологических расчетов с использованием сборника рецептур блюд и кулинарных изделий.
Задачи: 
1. Освоение теоретических  основ по работе со сборником рецептур блюд и кулинарных изделий
2..Получить навыки расчета  норм вложения муки с учетом ее влажности
Алгоритм выполнения практического задания:
1. Изучить теоретический материал по учебникам и учебным пособиям, по краткому курсу лекции
2. Выполнить задание
3. Задать вопросы преподавателю в форуме

Требования к выполнению задания:
1.  Рассчитать количество  муки  с влажность  12,5% для приготовления 100 шт пирожков печеных сдобных из дрожжевого  теста, выходом 60г.
2. Рассчитать количество  муки  с влажность  16,5% для приготовления 10кг кулебяки.
Теоретический материал
Мучные изделия приготавливают из муки, с добавлением молока, или воды, сахара, жира, яиц, сметаны, и некоторых других продуктов. Большинство мучных изделий готовят с использование разрыхлителей.
В рецептурах на все мучные изделия расход пшеничной муки указан с базисной влажностью 14,5%. При использовании муки с влажностью ниже 14,5%, расход ее снижается в размере 1% на каждый процент снижения влажности муки. При этом на такое же количество увеличивается расход влаг(воды, молока) 
В случае использования муки с влажностью выше 14,5% расход ее соответственно увеличивается, количество влаги, предусмотренное рецептурой, уменьшается. 

Пример. решения задачи
Задача 1 Рассчитать количество муки  с влажность 12,5% и 16,5% для приготовления 100 штук ванильных булочек 
Дано
Количество муки для приготовления, на 100 штук булочек ванильных с базисной влажностью 14,5% составляет  6755 г. 
Поступившая на предприятие мука имеет влажность 12,5 %.
Найти
Рассчитать количество муки  с влажность 12,5%
Решение
1. При поступлении муки с влажностью 12,5%  ее расход уменьшится на 2%, (14,5%-12,5%__ чем это предусмотрено рецептурой Подставляя значения в формулу получаем:
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Следовательно, муки с влажность 12, 5% потребуется 6620г. это на 135г меньше, чем предусмотрено рецептурой.
Количество воды при этом должно быть соответственно увеличено на 135 г.
 Если мука поступила с влажностью 16,5 %, то для приготовления указанного количества булочек ванильных ее должно быть взято на 2% больше
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Следовательно, муки с влажность 16, 5% потребуется 6890г. это на 135г больше, чем предусмотрено рецептурой
Расход воды при этом должен быть соответственно уменьшен на 135 г 
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